SINISET GLOGIVAAHTOKARKIT

Gloginmakuiset vaahtokarkit sulavat suussa ja
kun paketoit ne nayttavan jouluiseen
lahjarasiaan, ystavasikin on myyty.

Mittaa 1 dl glogia ja sokeri kattilaan, keité seosta noin viisi
minuuttia. Mittaa seoksen lampdtila: sen pitaisi olla noin
125 °C. Ellei kaytdssasi ole lampdmittaria, voi liemen
kuumuutta arvioida kallistamalla kattilaa: riittAvasti tiivistynyt
liuos on raskasliikkeinen ja valuu hitaasti kattilassa.

Mittaa 1 dl gldgia ja liivatejauhe mikroaaltouunin kestavaan
astiaan tai pieneen kasariin. Kuumenna seosta niin, etta
livate liukenee glogiin. Lisaa liivateliemeen elintarvikevaria.
Ole varovainen elintarvikevaria kayttaessasi: lisaa varia
lusikalla vahan kerrassaan, ei suoraan variainepullosta.
Lisaa varia kunnes vaahtokarkkimassa on mieleistasi. Voit
kayttda muutakin varia kuin sinista tai jattaa variaineen
kokonaan pois.

Vaahdota suuressa kulhossa kananmunan valkuaiset.

Annosmaara: annoksesta tulee n. 40 kpl

Lisda lammin liivateliemi jatkuvasti vatkaten

n. 40 kpl: valkuaisvaahtoon. Jatka vatkaamista ja kaada seuraavaksi
Marli Premium Perinteinen joukkoon kuuma glogi-sokeriliemi. Vatkaa viel& noin viisi

! d _glogijuomaa minuuttia, jolloin vaahto muuttuu Kiiltavéksi ja

5 dl sokeria sitkedmmaksi.

Marli Premium Perinteinen . . . .
1 dl Ripottele leivinpaperilla vuorattuun vuokaan noin puolet
-glogijuomaa liivatteiden liuottamiseen - . . . .
keskendan sekoitetuista tomusokerista ja
liivatejauhetta (tai 8 kpl liivatelehte& + o . . .
maissitarkkelyksesta. Levita vaahtokarkkimassa vuokaan
4 tl kylmaa vetta liivatelehtien . . Lo .
tasaiseksi kerrokseksi. Ripota loput tomusokeriseoksesta
pehmittamiseen) . v - . R v
vaahtokarkkilevyn paalle. Jata karkkilevy vetaytyméaan
n.1 rkl sinista elintarvikevaria . Lo .. L
muutamaksi tunniksi huoneenlampodn.
2 kpl kananmunan valkuaista

Vaahtokarkkien pinnalle: Leikkaa vaahtokarkkilevystéa saksilla kuutioita. Pyorayta ne
vield tomusokerissa ja pakkaa lahjalaatikkoon tai -pussiin.
1 di tomusokeria

1 dl maissitarkkelysta

Marli Gl6gi - Reseptisi salaisuus
www.marli.fi/glogi


https://www.eckes-granini.fi/glogi

