GLOGI

GLOGINMAKUINEN
PUOLUKKA-OMENAHILLO

Pirtean punaisessa hillossa maistuvat omenat,
puolukat ja tietysti Marli Glogi. Tata hilloa
kannattaa tarjoilla vaikkapa lettujen, pannukakun
tai jaatelon kera.

Kuori ja paloittele omenat pieniksi kuutioiksi. Laita kattilaan
omenapalat, puolukat ja laimentamaton Marli Perinteinen
glogitiiviste. Kiehauta seos ja keita miedolla lammall&a noin
10 minuuttia. Lis&a hillosokeri koko ajan sekoittaen ja keita
viela noin 15 minuuttia. Purkita puhtaisiin purkkeihin ja
sailyta viiledssa.

Tarjoa glogihilloa lettujen, pannukakun tai vaikkapa jaatelon
kera.

Vinkki: glégihillo on kiva pikkujoululahja!

Annosmaara: noin 2 tlk

n. 2 tolkillista::

2 kpl omenaa
5 dl puolukoita
Marli Perinteinen glogitiivistetta
! d laimentamattomana
4 dl hillosokeria
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