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GLOGI

PUNASIPULIMARMELADI

Punaviinia, glégia ja punasipulia... talla ei voi kuin
onnistua. Sopii upeasti alkupalapodytaan
leikkeleiden, pateiden ja graavikalan seuraksi.

Kuori ja viipaloi punasipulit. Mittaa Marli Glogitiiviste,
punaviini ja mausteet kattilaan. Kiehauta seos. Lisda
joukkoon punasipuliviipaleet ja nosta seos
kiehumapisteeseen. Lisda hillomarmeladisokeri ja keita
miedolla [Ammolla 5-10 minuutin ajan.

Jaahdyta ja tolkita glogipunasipulit, sdilyta jadkaapissa.
Tarjoa joulunajan alkupalapdydassa leikkeleiden, pateiden,
sillien tai graavikalan lisakkeena.

Annosmaara: n. 1-2 tolkkia

(n. 1-2 tolkkid):

3-4 kpl punasipulia
Marli Perinteinen glogitiivistetta
! d laimentamattomana
1 dl punaviinia
1 tl suolaa
0,5 tl mustapippurirouhetta
0,5 dl hillo-marmeladisokeria
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